Scheda tecnica
Carne di tacchino

Categoria commerciale:

Tacchino (classe A) tacchino maschio con eta compresa fra 14 settimane e 8 mesi;
Tacchinella (classe A) tacchino femmina con eta compresa fra 14 settimane e 8 mesi
la macellazione deve essere recente non superiore a 3 giorni e non inferiore a 12 ore;

Provenienza: da allevamenti nazionali o comunitari e da stabilimenti di riconosciuti C.E.

Denominazione del taglio:
petto o cosce, taglio di carne fresca o congelata provenienie da tacchini di prima scelta.

Confezionamento ed imballaggio: le confezioni sono in plastica per alimenti; chiuse con
pellicola trasparente sigillante.

iEtich‘etta: riporta, peso del prodotto, bar code, numero di lotto, bollo CE (0-886S),
nome commerciale del prodotto. ] _

Condizioni di conservazione “conservare tra 07 e +4°C, la data di scadenza
(1099). | o

Condizioni di conservazione “conservare tra a temperatura inferiore a-18°C,
la data di scadenza (6 mesi) per la carne congelata.

Modalita di consegna del prodotto finito: il trasporto & effettuato a
temperatura controllata.

Caratteristiche chimiche: il prodotto deve essere conforme alle normative vigenti;
-fesa: pezzo intero 0 mezzo petto disossati e privati di forcella, dello sterno, delle costole
e della pelie;

- la fesa, di peso non inferiore ai 4 kg, ben conformata e muscolatura ben sviluppata;

- le carni devono essere completamente dissanguate, di colore rosato uniforme,
consistenza soda, presentano colorazioni anomale, ecchimosi, edemi, ematomi, tagli o
lacerazioni;

- il grasso sottocutaneo & uniformemente distribuito e nei giusti limiti; esenti da ammassi
adiposi nella regione perineale ed in quella della cloaca.

- caratteristiche igieniche ottime, assenza di alterazioni microbiche e fungine.

Caratteristiche microbiologiche: come da regoiamento CE 2073/05.

Allergeni: il prodotto non contiene allergeni previsti dall’art. 27 della Legge
n. 88 del 7 Luglio 2009, (G.U. del 14 Luglio 2009).

Composizione analitica (per 100g di parte edibile)
Acqua circa g 76




Protidi circa g 18
Lipidi circa g 4,6
Energia kcal 113




